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Lugar Comunidad de Cuidado Hogar San José Sasaima 

Fecha  1/08/2026                                                             Hora: 11:00 a.m.-12.00 p.m.  

Tema 
Reporte entrega primera (01) dotación a manipuladores de alimentos, técnico en 
gastronomía y servicios generales.  

Desarrollo 

De acuerdo con solicitud del anexo técnico estipulado en la tabla 18 del anexo 
técnico de ambientes adecuados y seguros se realiza la entrega de dotación 
completa para el personal manipulador de alimentos-técnico en gastronomía y 
servicios generales de la siguiente forma:  
 

1. Objetivo de la actividad.  
2. Introducción de la actividad.  
3. Actividades desarrolladas.  
4. Compromisos.  

 
1. Objetivo de la actividad: Entregar la dotación completa al personal 

manipulador de alimentos, técnico en gastronomía y servicios generales 

para la realización de las labores diarias dentro de la Comunidad de 

Cuidado.  

2. Introducción de la actividad: Se convoca al personal manipulador de 

alimentos, técnico en gastronomía y personal de servicios generales para 

realizar la respectiva entrega de la dotación según lo determinado en el 

Anexo Técnico.   

3. Actividades desarrolladas: Entrega de dotación al personal manipulador 

de alimentos, técnico en gastronomía y personal de servicios generales 

(tabla 18 anexo técnico ambientes adecuados y seguros).  

La dotación del personal manipulador de alimentos, técnico en gastronomía y 
servicios generales contribuye a la seguridad de la ejecución de las labores 
diarias a su cargo.  

 
A partir de lo anterior, se hizo la respectiva entrega de la dotación al personal 
manipulador de alimentos y técnico en gastronomía que comprende, uniforme: 
Camisa y pantalón, material tela color blanco (2) dos uniformes para cada 
manipulador de alimentos y técnico en gastronomía; calzado material: sin 
cordones, de material resistente, antideslizante, impermeable y de tacón bajo 
color blanco (2) dos para cada manipulador de alimentos y técnico en 
gastronomía; botas cerradas impermeables antideslizantes y de tacón bajo color 
blanco (2) dos para cada manipulador de alimentos y técnico en gastronomía, 
peto en material impermeable liviano color blanco (2) dos para cada manipulador 
de alimentos y técnico en gastronomía y (4) cuatro gorros para cada manipulador 
de alimentos y técnico en gastronomía, dotación que se entrega según lo 
estipulado en el Anexo Técnico de ambientes adecuados y seguros.   

 
La dotación para el personal de servicios generales comprende, uniforme: 
Camisa y pantalón antifluido (2) dos para cada persona de servicios generales (2) 
dos pares de botas cerradas impermeables antideslizantes y de tacón bajo color 
blanco para cada persona de servicios generales, botas cerradas impermeables 
antideslizantes y de tacón bajo (2) dos para cada persona de servicios generales 
y (2) dos petos en material impermeable PVC liviano color blanco para cada 
persona de servicios generales. Dotación que se entrega según lo estipulado en 
el anexo técnico de ambientes adecuados y seguros. 

  
Nota aclaratoria: Las fotografías reposan en el archivo digital de la comunidad de 
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Cuidado. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Asistentes 

Nombre Cargo/Rol Dependencia             Firma 

Hna. Margarita 
Zamora 

Auxiliar de 
almacén  

Hogar san José 
Sasaima 

 

Hna. Anabelly 
Cadena 

Coordinadora  Hogar San José 
Sasaima 

 

Compromisos  

Actividad Responsable Fecha límite 

Mantener limpio 
y en buenas 
condiciones la 
dotación 
brindada. 

Personal de servicios de 
alimentos y servicios 
generales. 

Todos los días  

Próxima 
reunión 

01 de diciembre de 2026 

Elaboró  Hna. Anabelly Cadena  

 


